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LISTA DE PROYECTOS DE NORMAS Y TEXTOS AFINES QUE SE 
PRESENTAN A LA COMISIÓN PARA SU APROBACIÓN 

 

1. De acuerdo con el Procedimiento uniforme para la elaboración de normas del Codex y textos afines, se 
presentan los siguientes textos a la Comisión para su examen y aprobación: 

• proyectos de normas y textos afines presentados en el Trámite 8; 

• proyectos de normas y textos afines presentados en el Trámite 5 del Procedimiento 
acelerado (Trámite 5A); 

• proyectos de normas presentados en el Trámite 5 del Procedimiento uniforme con la 
recomendación por parte del órgano auxiliar pertinente de que se omitan los trámites 6 y 7 
(Trámite 5/8).  

2. Dichos textos se enumeran en las partes 1 y 2 del Anexo del presente documento. 

3. Los comentarios recibidos de los gobiernos y las organizaciones internacionales interesadas, de acuerdo 
con los Procedimientos para la elaboración de normas del Codex y textos afines, se presentan en el 
documento ALINORM 09/32/5A. 

4. Los textos retenidos por la Comisión en el Trámite 8 se enumeran en la Parte 3 del presente documento. 
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ANEXO  

NORMAS Y TEXTOS AFINES PRESENTADOS PARA SU APROBACIÓN 

Parte 1 – Normas y textos afines presentados para su aprobación en el Trámite 8, en el Trámite 5 del 
Procedimiento acelerado y en el Trámite 5/8 

Órgano del 
Codex Asunto No. de 

trabajo 
Trá-
mite Referencia 

CCASIA 
Proyecto de Norma Regional para el 
Gochujang (N03-2004) 8 ALINORM 09/32/15, 

párr. 31 y Apéndice II 

CCASIA 
Proyecto de Norma Regional para los 
Productos a base de Ginseng (N01-2004) 8 ALINORM 09/32/15, 

párr. 42 y Apéndice  III 

CCASIA 
Anteproyecto de Norma Regional para 
la Pasta de Soja Fermentada (N02-2004) 5/8 ALINORM 09/32/15, 

párr. 51 y Apéndice IV 

CCCF Anteproyecto de revisión del 
Preámbulo de la NGCTAP  5/8 ALINORM 09/32/41, 

párr. 45 y Apéndice III 

CCCF 
Proyecto de Código de prácticas para 
reducir el contenido de acrilamida en 
los alimentos 

 8 ALINORM 09/32/41, 
párr. 64 y Apéndice  IV 

CCCF 

Proyecto de Código de prácticas para 
reducir la contaminación por 
hidrocarburos aromáticos policíclicos 
(HAP) en los alimentos producidos 
por procedimientos de ahumado y 
secado directo 

 8 ALINORM 09/32/41, 
párr. 67 y Apéndice V 

CCCF 

Anteproyecto de Código de prácticas 
para prevenir y reducir la 
contaminación de ocratoxina A en el 
café 

 5/8 ALINORM 09/32/41, 
párr. 95 y Apéndice  VI 

CCFA Proyectos y anteproyectos de 
disposiciones sobre aditivos 
alimentarios de la Norma General para 
los Aditivos Alimentarios (NGAA) 

 8, 5/8 ALINORM 09/32/12, 
párr. 109 y Apéndice IV 

CCFA Anteproyecto de enmiendas al Sistema 
Internacional de Numeración (SIN) 
para Aditivos Alimentarios 

 5/8 ALINORM 09/32/12, 
párr. 125 y Apéndice  VII

CCFA Anteproyecto de especificaciones de 
identidad y pureza de aditivos 
alimentarios surgidos en la 69ª reunión 
del JECFA 

 5/8 
ALINORM 09/32/12, 
párr. 131 y 
Apéndice  VIII 
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Órgano del 
Codex Asunto No. de 

trabajo 
Trá-
mite Referencia 

CCFH 

Anteproyecto de Criterios 
microbiológicos para Listeria 
monocytogenes en los alimentos listos 
para el consumo (Anexo II: en las 
Directrices sobre la Aplicación de los 
Principios Generales en la Higiene de 
los Alimentos para el control sobre 
Listeria monocytogenes en los 
alimentos listos para el consumo 
(CAC/GL 61-2007) 

 5/8 ALINORM 09/32/13, 
párr. 70 y Apéndice II 

CCFH 

Anteproyecto de Criterios 
microbiológicos para preparados de 
continuación y preparados con fines 
medicinales especiales destinados a 
niños pequeños (Anexo II del Código 
de prácticas de higiene para los 
preparados en polvo para lactantes y 
niños pequeños (CAC/RCP 66-2008)) 

 5/8 
ALINORM 09/32/13, 
paras 45-47 y Apéndice 
III 

CCFICS 

Anteproyecto de Modelo Genético para 
un Certificado Oficial (Anexo a las 
Directrices para el Diseño, 
Elaboración, Expedición y Uso de 
Certificados Oficiales genéricos – 
(CAC/GL 38-2001)  

(N08-2008) 5/8 ALINORM 09/32/30, 
párr. 65 y Apéndice II 

CCFL 

Proyecto de enmienda a las Directrices 
para la producción, elaboración, 
etiquetado y comercialización de 
alimentos producidos orgánicamente: 
Anexo II (condiciones para el uso de 
rotenona) 

N15-2008 5A ALINORM 09/32/22, 
párr. 86 y Apéndice V 

CCFO Proyecto de enmienda a la Norma para 
Aceites Vegetales Especificados: 
inclusión del aceite de salvado de arroz 

 8 ALINORM 09/32/17, 
párr. 30 y Apéndice II 

CCGP 
Anteproyecto de Código de ética 
revisado para el comercio internacional 
de Alimentos 

 5/8 ALINORM 09/32/33, 
párr. 43 y Apéndice II 

CCMAS 
Proyecto de Directrices para la 
Solución de Controversias sobre los 
Resultados (de Ensayos) Analíticos 

 8 ALINORM 09/32/23, 
párr. 25 y Apéndice II 

CCMAS 
Proyecto de Directrices sobre 
Terminología Analítica   8 ALINORM 09/32/23, 

párr. 43 y Apéndice III 

CCNFSDU 

Tabla de condiciones para los 
contenidos de nutrientes (Parte B: 
disposiciones para la fibra dietética) en 
las Directrices para el uso de 
declaraciones nutricionales y 
saludables: (CAC/GL 23-1997) 

 8 ALINORM 09/32/26, 
párr. 54 y Apéndice II 
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Órgano del 
Codex Asunto No. de 

trabajo 
Trá-
mite Referencia 

CCNFSDU 

Disposiciones relativas a la goma 
arábiga (goma de acacia) (Sección D: 
lista de referencia de aditivos 
alimentarios para formas especiales de 
nutrientes) Listas de referencia de 
compuestos de nutrientes para su uso 
en alimentos   con fines dietéticos 
especiales para lactantes y niños 
pequeños (CAC/GL 10-1997)  

 8 ALINORM 09/32/26, 
párr. 62 y Apéndice  III 

CCNFSDU 

Proyecto de principios y directrices de 
análisis de riesgos nutricionales para su 
aplicación en los trabajos del Comité 
del Codex sobre Nutrición y Alimentos 
para Regímenes Especiales 

 8 ALINORM 09/32/26, 
párr. 82 y Apéndice  IV 

CCNFSDU 

Anteproyecto de recomendaciones 
sobre la base científica de las 
declaraciones de propiedades 
saludables – (Anexo sobre las 
Directrices del Codex para el uso de 
declaraciones nutricionales saludables 
(CAC/GL 23-1997) 

 5/8 ALINORM 09/32/26, 
párr. 102 y Apéndice  V 

CCPFV 
Proyecto de norma del Codex para las 
confituras, jaleas y mermeladas  8 ALINORM 09/32/27, 

párr. 34 y Apéndice II 

CCPFV Proyecto de norma del Codex para 
algunas hortalizas en conserva 
(disposiciones generales) 

 8 ALINORM 09/32/27, 
párr. 77 y Apéndice  III 

CCPFV Anteproyecto de disposiciones sobre 
los líquidos de cobertura para algunas 
hortalizas en conserva: Sección 3.1.3 
(proyecto de Norma del Codex para 
algunas hortalizas en conserva) 

 5/8 ALINORM 09/32/27, 
párr. 77 y Apéndice  IV 

CCPFV Anteproyecto de anexos específicos 
para algunas hortalizas en conserva 
(proyecto de Norma del Codex para 
Algunas Hortalizas en Conserva) 

 5/8 ALINORM 09/32/27, 
párr. 77 y Apéndice V 

CCPR Proyectos de límites máximos de 
residuos para plaguicidas  8 

ALINORM 09/32/24, 
párrs. 60-130 y Apéndice 
II 

CCPR Anteproyectos de límites máximos de 
residuos para plaguicidas  5/8 

ALINORM 09/32/24, 
párrs.60-130 y Apéndice 
III 

CCRVDF Proyectos de límites máximos para 
residuos de medicamentos veterinarios  8 

ALINORM 09/32/31, 
párr. 80 y Appendices  II 
y III 

CCRVDF Anteproyectos de límites máximos para 
residuos de medicamentos veterinarios  5/8 ALINORM 09/32/31, 

párr. 80 y Apéndice  III 
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Órgano del 
Codex Asunto No. de 

trabajo 
Trá-
mite Referencia 

CCRVDF 

Proyecto de directrices para el diseño y 
la implementación de programas 
reglamentarios nacionales de 
aseguramiento de inocuidad alimentaria 
relacionados con el uso de residuos de 
medicamentos en los animales 
destinados a la producción de alimentos 

 8 ALINORM 09/32/31, 
párr. 106 y Apéndice  V 

Parte 2 – Normas y textos afines presentados para su aprobación 

Órgano del 
Codex  Asunto Referencia 

CCCF 

Enmiendas al párrafo 10, preparación de la 
muestra en los planes de muestreo para la 
contaminación por aflatoxinas en las nueces de 
árbol listas para el consumo y nueces de árbol 
destinadas a ulterior elaboración: almendras, 
avellanas y pistachos 

ALINORM 09/32/41, párr. 20 y 
Apéndice II 

CCFA Enmiendas al Cuadro 3 de la NGAA ALINORM 09/32/12, párr. 9 

CCFA 
Revisión de los nombres y descriptores de las 
categorías de alimentos 01.2.1.1, 15.1 y 15.2 en el 
NGAA 

ALINORM 09/32/12, párr. 153 y 
Apéndice IX 

CCFO 

Enmienda a la Norma para Aceites Vegetales 
especificados: reemplazar la sección sobre 
contaminantes por el lenguaje normalizado en el 
Formato de las Normas del Codex para Productos 

ALINORM 09/32/17, párr. 82 

CCMAS Métodos de análisis en las normas del Codex, en 
diferentes trámites 

ALINORM 09/32/23, párrs. 46-82, 
Apéndice IV 

Parte 3 – Normas y textos afines retenidos por la Comisión en el Trámite 8 

Órgano 
del 
Codex  

Asunto Referencia Notas 

CCFFV Proyecto de norma del Codex 
para la yuca (mandioca) amarga ALINORM 08/31/35, 

Apéndice III 
Retenido en el trámite 8 por la 31ª 
CAC (ALINORM 08/31/REP, 
párr. 38) 

CCRVDF Proyectos de Límites Máximos 
de Residuos para: 
Somatotropina Bovina 

ALINORM 95/31, 
Apéndice II 

Retenido en el trámite 8 por la 23ª 
CAC (ALINORM 03/41, párr. 
34) 

CCRVDF  Proyectos de Límites Máximos 
de Residuos para: Ractopamina ALINORM 08/31/31, 

Apéndice II 
Retenido en el trámite 8 por la 31ª  
CAC (ALINORM 08/31/REP, 
párr. 58; véase también 
ALINORM 09/32/31, párr. 31) 

 


